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1 PRODUSERT Ingredienser: Oppbevaring:
1l INORGE LETTMELK, vaniliekrern (HELMELK, ' ysevare -18°C eller kaldere.
sukker, modifisert maisstivelse,
Nzeringsinnhold: MELKEPULVER, MYSEPULVER,
Energi ... 1190 kJ / 283 kcal mmﬁoﬂ Au,mx::m«. 3m.:,gc3m_@5mﬁ
Fett .. .10g tetranatriumdifosfat, kalsiumsulfat),
Hvorav mettet fett ... 6,6 g MELKEPROTEIN, gelatin, aroma,
Karbohydrater .........43 g fargestoff (karotener)), GLUTENFRI

kundeservice@glutenfritt.no
HVETESTIVELSE, SM@R, sukker,
1 g WVEIESTIVEESE, SMOR, sukies Telefon: 45 49 77 77

Tilberedning:
Spiseklar, skal kun tines.
Bor ikke fryses etter tining.

Forbrukerkontakt:

Hvorav sukkerarter ;
B string 269 fullkornsrismel, bokhvetemel,

479 SKUMMETMELKPULVER, maismel,

079 EGG, gjeer, psylliumfiber,
fortykningsmidler (guarkjernemel,
johannesbradkjernemel,
hydroksypropylmetylcellulose,
tarakjernemel, xantangummi),
perlesukker, kanel, salt, hevemidler
(glukono-delta-lakton, natriumkar-

- bonat), kardemomme, jern,

D vitaminer (tiamin, riboflavin, niacin,

B6, folinsyre)
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Firmainformasjon:
Klaebu Bakeri AS
Skarpsnovegen 7
7540 Klaebu
Telefon: 45 49 33 33
Sorteres som:
Plastemballasje




